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Welcome Aperitif

Aperitivo di Benvenuto @@%ﬁ W

Bollicine Franciacorta )
ROMA EVR Franciacorta bubbles

Tartine di Pan Brioche DINING & EVENT VENUE Pan Brioche tarts

con burro salato crudo di gamberi e lime with salted butter raw shrimp and lime

Quiche di salmone e carciofi Salmon and artichoke quiche
Bigne fritti con fiori di zucchina,

pecorino di Fossa e basilico Fried puffs with zucchini flowers,

pecorino di Fossa cheese and basil

Catalana di Polpo e patate pomodorini al forno,

. : . s Catalana of octopus and baked tomato potatoes,
cipollotto e salsa di capperi e basilico

spring onion and caper and basil sauce

Vitello in salsa tonnata
con filetti di limone e pomodori essiccati

Veal in tuna sauce
with lemon fillets and sun-dried tomatoes

Risotto vialone nano
con bisque di crostacei e carciofi

Risotto vialone nano
with bisque of shellfish and artichokes

Tonno rosso scottato su crema di patate al lime Seared red tuna on lime potato cream

con insalatina di asparagi with asparagus salad
Semifreddo di nocciole mele e meringhe Hazelnut apple and meringue parfait
con composta di frutti di bosco with berry compote
BRINDISI DELLA MEZZANOTTE MIDNIGHT TOAST
Cotechino con lenticchie di Castelluccio Cotechino with Castelluccio lentils
e bollicine Franciacorta and Franciacorta bubbles
La musica e i dolci della tradizione natalizia Traditional Christmas music and sweets
danno il Benvenuto al Nuovo Anno welcome the New Year
€ 250,00 a persona, vini esclusi € 250.00 per person, excluding wines

Dress code: abito scuro Dress code: dark suit



